
menu déjeuner 
du lundi au vendredi : 12h à 14h30

samedi & dimanche : 12h à 16h

la carte du midi évolue tous les jours en fonction du marché. 
nous vous préparons des recettes à base de légumes de saison 
cultivés près de chez nous par des producteurs responsables 

entrée         5
plat végétarien                 12
plat carné ou poisson                 14
dessert         5

croque du moment                  11

formule végétarienne
entrée + plat ou plat + dessert              15
entrée + plat + dessert                 18

formule carné ou poisson
entrée + plat ou plat + dessert              17
entrée + plat + dessert                20

liste des allergènes disponible sur demande 
prix nets en euros, service et TVA inclus



menu dîner 
du mardi au jeudi : 19h à 22h45  

vendredi & samedi : 19h à 23h15

entrées
crème de fêta, betterave rôtie & pickles de betterave  7
champignon gratiné au parmesan     7
oeuf parfait, purée de courge & chataîgnes    7
soupe de lentilles corail au lait de coco & curry   7

plats
joue de boeuf braisée, pommes de terre, carottes & navet       20
dos de cabillaud rôti, sauce grenobloise    20 
& écrasé de pommes de terre
linguine à la truffe                  18

suggestion du moment - à partager             16/pers

desserts
poire pochée & ganache crémeuse au chocolat    7
chou crème vanille & caramel voyageur     7
mont blanc (mousseline de de marron, meringue & crème de marrons) 7
tatin tatin & crème fouettée       7

liste des allergènes disponible sur demande 
prix nets en euros, service et TVA inclus



Le kawaa du Lucernaire, c’est un lieu 
unique et pluriel qui favorise et réunit 
tout ce qui crée du lien entre voisins.

C’est un café & un cobureau & un bar 
& des rencontres & un restaurant & des 
activités. C’est en sortant du théâtre & 
avant une séance de cinéma & en pas-
sant par la librairie aussi !


